
JOMOsoft bringt deine Außer-Haus-Verpfl egung auf das nächste Level. Mit smarten Tools für alles – 
vom Menüplan bis zur Lagerverwaltung – machst du deine Prozesse digital, effi  zient und zukunftssicher.

Nachhaltigkeit sichtbar machen 
mit Greenado
•  Fundierte Nachhaltigkeitswerte (CO2-, Wasser- und 

Flächenfußabdruck) für das gesamte Artikelsortiment – 
bei CHEFS CULINAR sogar auf Knopfdruck

•  Ausweisung der Nachhaltigkeits-Icons im Self-Ordering 
und auf dem Speisenplan

Gemeinsam gegen Foodwaste 
mit KITRO
•  Reduziert Foodwaste mit KI-Technologie
•  Identifi ziert, fotografi ert und misst Abfälle ohne 

manuellen Aufwand
•  Einfache Nutzung: Keine zusätzliche Arbeit für 

Mitarbeitende

Digitale Küchensteuerung
  neu gedacht

Zukunft isst grüner

Einkauf & Lager
•  Bestellung bei allen Lieferanten
•  Einfache Inventur & 

Lagerübersicht 
•  Echtzeit-Überwachung 

Kostentransparenz
• Automatische Bestellvorschläge

Planung & Produktion
Einfache Menüplanung •

Bedarfsgerechte Kalkulation •
Allergenmanagemen •

Nährtwert- & Budgetampe •
Individuelle Speisepläne •

Service & Verkauf
Digitale Menüwunschabfrage •

Self-Ordering •
Kassenanbindung •
Verkaufssteuerung •

Optimale Ausgabelogistik •

Zukunft

m2m2

Controlling & Verwaltung
•  Kostenkontrolle
•  Wareneinsatzoptimierung
•  Permanenter Betriebsvergleich
•  Umfangreiche Auswertungen
•  FiBu-Anbindung
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CHEFS

Vernetzte Küche,
Mit JOMOsoft und einem Netzwerk führender Anbieter entstehen smarte Lösungen, die Prozesse opti-
mieren, Abläufe vereinfachen und den Service auf das nächste Level heben. Dank intelligenter Schnitt-
stellen und effi  zienter Kooperationen wird die Außer-Haus-Verpfl egung noch fl exibler und leistungsstärker.

dank starker Partner

Kochen per Klick mit RATIONAL
•  Integration von Koch- und Verpfl egungsmanagement-

system in JOMOsoft
•  Zentralisierte Planung: Speiseplan, Rezepterstellung 

und Konfi guration der Gerätedisplays
•  Automatische Übermittlung des Speiseplans als Gar-

programme an die Kochsysteme
•  Mitarbeiter:innen wählen nur noch das entsprechende 

Icon aus
•  Automatischer Start des Garprozesses

Digital, vernetzt, organisiert 
mit RIEBER 
•  Nachverfolgung der Belieferung im Mehrweg GN-Be-

hälter-System
•  Transparente Kommissionierung durch neue Schnitt-

stelle zwischen JOMOsoft und Rieber Check Trace
•  Einsicht in GN-Behälter: Aufenthaltsort und Dauer bei 

jedem Kunden
•  Erkennung von nicht zurückgegebenen Behältern
•  Reduktion von Schwund und hohen Kosten

Digitale Lösungen 
für nachhaltigen Erfolg mit SBI
•   sionum.archive:
 -  Smarte, vollautomatisierte Lösung für höchste Quali-

tätsstandards
 -  Automatisch gespeichertes Foto der Mahlzeit von 

jedem Essensteilnehmenden in JOMOsoft einsehbar
•  sionum.meeting: 
 -  Automatisiertes Tool für effi  ziente Konferenzplanung 

und -buchung
 - Automatische Erstellung einer detaillierten Rechnung

Mehr erfahren

 Sie hier


